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I l  p i a c e r e  d i  u n

10 Capsule caffè

10 Kaffee-Kapseln

10 Café en capsules

10 Coffee capsules

Cerutti “il Caffè”, un’azienda famigliare,
presente sul mercato con un’esperienza di oltre
60 anni nella torrefazione del caffè italiano.

Cerutti “il Caffe”, a family company with
over 60 years experience in Italian coffee
roasting.

Cerutti “il Caffé” ein Familienbetrieb mit
mehr als 60 Jahren Erfahrung im Rösten
des italienischen Kaffees.

Cerutti “il Caffè”, une entreprise familiale,
forte d'une expérience de plus de 60 ans dans
la torréfaction du café italien.

Capsule universali – Universal-Kapseln – Capsules universelles – Universal capsules Ø23mm - Ø37mm - h 27mm 

Descrizione articolo
Article description
Artikel-Beschreibung
Description article

Art. No.
Art. Nr.
Art. No.
Art. No.

"ESPRESSO"
J001 / 10

Ean Code BOX 7612483000373

Ean Code CRT. 7612483000380

Box x crt.
Box x krt.
Box x crt.
Box x crt.

Imb.
Verp.
Emb.
Pack.

Pz.
Stk.
Pcs.
Pcs.

1210 1 Box

1210 1 Box

1210 1 Box

1210 1 Box

1210 1 Box

"IL CAFFÈ"
J002 / 10

Ean Code BOX 7612483000540

Ean Code CRT. 7612483000557

"BRASILE"
J007 / 10

Ean Code BOX 7612483000885

Ean Code CRT. 7612483000892

"INDIA"
J009 / 10

Ean Code BOX 7612483001059

Ean Code CRT. 7612483001066

"DECAFFEINATO"
J005 / 10

Ean Code BOX 7612483000717

Ean Code CRT. 7612483000724

Corposo, amabile e gradevole al palato, aromatico, la caratteristica del vero Cerutti "il Caffè".

Full-bodied, creamy, sweet, aromatic, the main feature of the genuine  Cerutti "il Caffè".

Voll, cremig, nicht bitter, aromatisch, das Kennzeichen des echten Cerutti "il Caffè".

Corsé, crémeux, doux, aromatique, la caractéristique du vrai Cerutti "il Caffè".

Dolce, leggero, delicato, dal gusto ricco ed equilibrato.

Sweet, delightful, delicate, fresh, well-balanced.

Mild, bekömmlich, delikat, frisch, ausgeglichen.

Douce, agréable, délicat, frais, équilibré.

100% Arabica, gusto leggermente acidulo ed aromatico, lieve gusto di mandorle.

100% Arabica, slightly acidulous and aromatic taste, with light almond aroma.

100% Arabica, leicht säuerlich und aromatisch, mit leichtem Mandelgeschmack.

100% Arabica, goût un peu acidulé  et aromatique, avec senteur d’amande.

Uno tra i migliori caffè Robusta, vellutato, con un lieve gusto di cioccolato.

One of the best Robusta, dense, with light chocolate taste.

Eins der besten Robusta, voll, dicht, mit leichtem Schokoladengeschmack.

Un des meilleures Robusta, corsé, avec nuances de chocolat.

Decaffeinato con procedimento tradizionale ad acqua, senza alcun trattamento chimico.

Decaffeinated by traditional water procedure, not chemically processed.

Koffeinfrei durch traditionelle Wasser-Waschung, nicht chemisch behandelt.

Décaféiné traditionnellement avec eau, pas traité avec substances chimiques.

Cerutti “il Caffè” La selezione delle più pregiate 
qualità  di caffè Arabica, provenienti dal Brasile e dal 
Centro-America, miscelate con caffè Robusta indiano 
selezionato, crea un espresso dolce, corposo e 
vellutato. Una tostatura lenta e graduale permette 
di estrarre da ogni singola tipologia di caffè crudo le 
migliori parti aromatiche. Il Massimo del Caffè 
IL PIACERE DI UN MOMENTO SPECIALE.

Cerutti “il Caffè” A top quality selection of Arabica 
coffee beans, from Brazil and Central America, blen-
ded with the best Indian Robusta,  is the result of a 
mild, full-bodied and exquisite espresso coffee. A 
gentle and slow roasting process brings out the best 
aromatic flavours from every different kind of green 
coffee beans. Il Massimo del Caffè
THE PLEASURE OF A VERY SPECIAL MOMENT.

Cerutti “il Caffè” Die Auswahl der edelsten Kaffeesor-
ten Arabica, die aus Brasilien und Mittel-Amerika stam-
men, gemischt mit auserwähltem indianischem Robu-
sta, ergibt einen milden, vollen und weichen 
Geschmack. Dank einer langsamen und stetigen 
Röstung, werden die besten Aromen der einzelnen 
Kaffeesorten erworben. Il Massimo del Caffè
DER GENUSS FÜR BESONDERE MOMENTE.

Cerutti “il Caffè” La sélection des meilleures qualités 
de café Arabica en provenance du Brésil et d'Améri-
que centrale, mélangé avec du café Robusta Indien 
sélectionné, crée un expresso doux, corsé et velouté. 
Une torréfaction lente et progressive vous permet 
d'extraire de chaque type de café vert les meilleures 
parties aromatiques. Il Massimo del Caffè
LE PLAISIR D’UN MOMENT UNIQUE.

m o m e n t o s p e c i a l e
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